


Antipasti

a porzione euro 5,00
Zuccotto di Pollo e Carciofi
Torta salata con Porri e Gorgonzola
Tartine classiche di Natale

Crostone di Polenta Bruschettata
con Funghi e Pecorino

Salse da Crostini

euro 2,90/100 g. (4/5 crostini)
Salsa di Fegatini con Burro e Salvia
Paté del Norcino
Salsa di Parmigiano all’ Olio Nuovo

Primi Piatti

a porzione euro 7,00

Cartoccio di Ghocchetti con Ragu di Polpo
Fagottini di Crepes con Cavolo Nero e Crema di Pienza

Sformatino di Riso al Vino rosso con
Cuore fondente di Brie

Lasagne alla “Parmigiana”
Timballo di Pappardelle al Ragu Toscano

Sughi per la Pasta
euro 35,00/Kg (circa 10/15 porzioni)
Ragu di Cinghiale
Ragu di Maiale all' Arancia
Ragu di Anatra

Secondi Piatti

a porzione euro 10,00
Baccala con Uvetta e Pure di Castagne
Stracotto di Natale (Vitello)
Arista con Patate e Prugne
Peposo con "“Rametto” del Brunelleschi

Cappone Ripieno
(solo intero - 6/8 porzioni circa - euro 36)

“Virginia Ham"
(intero - 40 porzioni circa - euro 120
mezzo - 20 porzioni circa - euro 68)

Contorni e Vegetariani

a porzione euro 3,50
Cipolle al Marsala
Patate Rustiche al forno
Flan di Porri e Timo
Zucca Gialla Gratinata

Dessert

a porZ|one euro 4,00
Mattonella Ricca delle Suore di Santa Marta
Mela “Incremata”
Mousse al Cioccolato con Arance e Cannella
“Tortino di Riso co'Bischeri”

Salse da Panettone

euro 3,00/100 g (2/3 persone)
Crema all' Arancia

Crema al Cioccolato
Crema al Pistacchio

Biscotti Cristina Cantini

confezioni da 100 g, euro 3,00
Rustici con Mandorle e Cioccolato
Al doppio Cioccolato
Speziati di Natale
Al Cocco

Cantucci

alle Mandorle / al Cioccolato e Arancia
confezioni da 250 g, euro 5,00

Menu Bamb|n|

prezzo per menu euro 14,00 a bambino
(minimo 2 porzioni)

Panzerotti ripieni di Pomodoro e Mozzarella
Tortellini di carne al Ragu
Bocconcini di pollo con Patate arrosto
Bicchierini con cioccolato e panna

| nostri piatti sono studiati per essere passati dal Frigo-al Forno-al Tavolo.
Ogni pietanza avra le istruzioni per temperatura e tempi da seguire.

Su richiesta potrete anche ricevere tutto il vostro menu

in pregiate pirofile di porcellana da restituire dopo le feste.

I menu potra essere ritirato presso la nostra sede a Lastra a Signa
oppure consegnato direttamente a casa vostra

all'orario desiderato nella giornata di Vigilia.

Ogni pietanza ¢é disponibile con un minimo ordine di 2 porzioni.

Per informazioni e ordinazioni

chiamateci al numero 055 8723096
oppure inviateci una mail all'indirizzo
info@deliziedeliziosecatering.com




N AN

el

Ménu di "éh:iivestlko'

Ogni menu é disponibile con un minimo ordine di 6 persone

II'vostro ordine
potra essere consegnato

w . n w . . n w n ’ . H
CLaSS|C De|.|Z|OSO Pesce all’ orario de3|deratol entrole |
a persona euro 22,50 a persona euro 26,00 a persona euro 30,00 h. 18:00 del 31 dicembre.
Triangolini di Panettone Triangolini di Panettone Bigne Salate
con Paté di fegatini con Pate di fegatini con Mousse di Salmone >
Bigne Salate Bigne Salate Strudel di Cernia e Spinaci
con Mousse di Salmone con Mousse di Salmone Insalata di Calamari e Verzotto (LLJJ)
Quiche “San Silvestro” Crostini tostati ; ; v
(Bietole, Spinaci, Uovo e Uvetta) con Pate di Cinghiale con gfnagé:izgg#grano
Rose di Pasta Quiche "San Silvestro” De&"@
(Bietole, Spinaci, Uovo e Uvetta) ; CDi
con Prosciutto affumicato, | pinact Loy Y Bomboniere di Riso D ..
Groviera e Radicchi Rose di Pasta cal aél,epsiﬁ)p('je con 8&“1&6
dlnverno con Prosciutto affumicato, atsa diromodoro resco Catering s1l
- . - Groviera e Radicchi _ .
Arrosto di Vitello con Funghi e Mirtilli d'lnverno Salmone in Crosta di Patate
Patate alla Paprika e Pepe Rosa :
Torta al Cioccolato e Gianduja Paccheri gratinati con Rape, Sformato di Carciofi ViaT. Campanella, 26
Pecorino e Mandorle tostate 50055 Lastra a Signa (F)

Frutta Caramellata

Lombata di Vitella al Limone con Chantilly all' Arancia

(senza 0ss0)
Patate alla Paprika
Sformato di Carciofi

tel. 055 8723096

e-mail:
info@deliziedeliziosecatering.com

web: www.deliziedeliziose.it

Tiramisu al Pistacchio




